
Adele

13,5% vol.

8/10°C

SCHEDA TECNICA

Vino bianco I.G.T Toscana
White wine Tuscany I.G.T. 

100% Viogner

VINIFICAZIONE E FERMENTAZIONE/
WINEMAKING

AREA DI PRODUZIONE/
REGION 

ABBINAMENTI/
PARING

Vinificazione in bianco, macerazione 6/7 ore
in pressa. Fermentazione 16-18°. Affinamento 
in acciaio sulle sue feccia fini per 6 mesi
con frequenti batonnage.

White vinification, 6/7 hours maceration in the press. 
Fermentation 16-18 °. Aging in steel on its fine lees for
6 months with frequent batonage.

Ottimo su antipasti, primi piatti a base 
di verdure, pesce e carni bianche.

Excellent with appetizers, first courses based 
on vegetables, fish and white meats.

Colline del comune di Montespertoli
25 Km da Firenze 
Altitudine media 250 slm

The Montespertoli Hills, 25 km away from Florence.
Average altitude: 250 mt above sea level. 

DENOMINAZIONE/
DENOMINATION

GRADAZIONE ALCOLICA/
ALCOHOL CONTENT

TEMPERATURA DI SERVIZIO/
SERVING

VITIGNI/
VARIETALS

Giallo paglierino; all’olfatto spiccati sentori 
di rosa bianca, acacia e tiglio. Al palato 
risulta balsamico con note di pesca bianca 
e albicocca, buona freschezza, persistenza 
e mineralità.

Straw yellow; strong hints of white rose, acacia and lime 
on the nose. On the palate it is balsamic with notes of 
white peach and apricot, good freshness, persistence 
and minerality.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE/
ORGANOLEPTIC NOTES


