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PODERE GHISONE

Frescaia

SCHEDA TECNICA

Vino bianco I.G.T Toscana

white wine Tuscany I.G.T.
DENOMINAZIONE/

DENOMINATION

100% Trebbiano Toscano
VITIGNI/
VARIETALS

Colline del Comune di Montespertoli.
A 25 km da Firenze.
Altitudine media 250 slm.

The Montespertoli Hills, 25 km away from Florence.
Average altitude: 250 mt above sea level.

AREA DI PRODUZIONE/
REGION

In bianco con ferme_ntazione a 16/18°. o
in vasche pll acciaio inox. Afﬁr)amento in acciaio
sulle feccie fini con frequenti batonnage

White stainless steel tank vinification at set temperatures (16°-18°C).
Refinement in steelon fine lees with frequent batonnage

VINIFICAZIONE E FERMENTAZIONE/
WINEMAKING

(o)
12,5/0 vol. GRADAZIONE ALCOLICA/

ALCOHOL CONTENT

Giallo paglierino tenue. All'olfatto sentori
di mela con sfumature esotiche di
pompelmo insieme a note floreali

di fiori bianchi. Al gusto equilibrato con
note di freschezza e sapidita.

Colour: light straw-yellow.

Bouquet: Apple scent with

shades of grapefruit white floral nose.

Tase: Balanced, crisp and sapid on the palate.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE/
ORGANOLEPTIC NOTES

10/12°C
TEMPERATURA DI SERVIZIO/
SERVING
Ottimo fresco come aperitivo
o con piatti di pesce.
Pair with appetizers and fish dishes.
ABBINAMENTI/

PARING




